O ca. 10—15 minutter & Mild

En frisk og mettende kyllingsalat med flammegrillet kyllingkebab,
sprg grennsaker, pasta og dressing — perfekt som rask middag
eller lunsj pa under 15 minutter.

Ingredienser (2 porsjoner)

172 pk YummyTime Kyllingkebab

1 liten pose Babyleaf Mix eller crisp salat
250 g terr pasta

/4 stk agurk

1/2 pk sma tomater

172 liten redlgk

Fetaost

Slik gjer du:

Kok pasta etfter anvisning hvis du bruker tgrr pasta. Skyll raskt i kaldt vann
og la renne av.

Stek kyllingkebabkjgttet i varm panne i 5—6 minutter fil det er varmt
og far lett stekeskorpe.

Del agurk i skiver, tomater i to og skjeer rgdlgk i tynne skiver.
Bland salat, pasta, agurk, ftomater og rgdlgk.

Topp med varmt kyllingkjatt.
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Topp med en god stripe YummyTime Kebabdressing (Mild, Chili, Hvitlok eller Sterk).

Sulten pa mer? Sjekk ut yummyfood.no/oppskrifter




O ca. 10—15 minutter & Mild

En frisk og mettende kyllingsalat med flammegrillet kyllingkebab,
sprg grennsaker, pasta og dressing — perfekt som rask middag
eller lunsj pa under 15 minutter.

Ingredienser (4 porsjoner)

1 pk YummyTime Kyllingkebab

1—1,6 pose Babyleaf Mix eller crisp salat
500 g terr pasta

1/2 agurk

1 pk sma tomater

1 liten redlok
Fetaost

Slik gjer du:

Kok pasta etfter anvisning hvis du bruker tgrr pasta. Skyll raskt i kaldt vann
og la renne av.

Stek kyllingkebabkjgttet i varm panne i 5—6 minutter fil det er varmt
og far lett stekeskorpe.

Del agurk i skiver, tomater i to og skjeer rgdlgk i tynne skiver.
Bland salat, pasta, agurk, ftomater og rgdlgk.

Topp med varmt kyllingkjatt.
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Topp med en god stripe YummyTime Kebabdressing (Mild, Chili, Hvitlok eller Sterk).

Sulten pa mer? Sjekk ut yummyfood.no/oppskrifter




O ca. 10—15 minutter & Mild

En frisk og mettende kyllingsalat med flammegrillet kyllingkebab,
sprg grennsaker, pasta og dressing — perfekt som rask middag
eller lunsj pa under 15 minutter.

Ingredienser (6 porsjoner)

1,6 pk YummyTime Kyllingkebab

2 poser Babyleaf Mix eller crisp salat
750 g terr pasta

3/4 agurk

1,6 pk sméa tomater

1 redlzk

Fetaost

Slik gjer du:

Kok pasta etfter anvisning hvis du bruker tgrr pasta. Skyll raskt i kaldt vann
og la renne av.

Stek kyllingkebabkjgttet i varm panne i 5—6 minutter fil det er varmt
og far lett stekeskorpe.

Del agurk i skiver, tomater i to og skjeer rgdlgk i tynne skiver.
Bland salat, pasta, agurk, ftomater og rgdlgk.

Topp med varmt kyllingkjatt.
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Topp med en god stripe YummyTime Kebabdressing (Mild, Chili, Hvitlok eller Sterk).

Sulten pa mer? Sjekk ut yummyfood.no/oppskrifter




