® Ca. 10 - 15 minutter £ Mild

Kyllingkebab i pitabred — flammegrillet kyllingkebab, sprg greannsaker
og kremet hvitleksdressing pakket i varme pitabrgd.

Ingredienser (2 porsjoner)

1 pk YummyTime Kyllingkebab

2 store pitabrgd

1/2 pose Babyleaf Mix eller crisp salat

1 pk smé tomater (cherry/plommetomater)
1/4 agurk

1 glass sylta redlgk eller /5 redlok

Slik gjer du:

Stek kyllingkebabkjgttet i varm panne til det er gjennomvarmt og har lett stekeskorpe
(5—6 minutter).

Varm pitabredene i ovn eller pa torr panne sa de blir myke.
Del tomater i to og skjeer agurk i staver.

Fyll pitabredene med salat, tomater, agurk, sylta redlgk og varmt kyllingkjgtt.

OO0 O

Topp med en god stripe YummyTime Kebabdressing (Mild, Chili, Hvitlgk eller Sterk).

Sulten pa mer? Sjekk ut yummyfood.no/oppskrifter




® Ca. 10 - 15 minutter £ Mild

Kyllingkebab i pitabred — flammegrillet kyllingkebab, sprg greannsaker
og kremet hvitleksdressing pakket i varme pitabrgd.

Ingredienser (4 porsjoner)

2 pk YummyTime Kyllingkebab

4 store pitabrgd

1 pose Babyleaf Mix eller crisp salat
1 pk sma tomater

1/2 agurk

1 glass sylta redlgk eller radlok

Slik gjer du:

Stek kyllingkebabkjgttet i varm panne til det er gjennomvarmt og har lett stekeskorpe
(5—6 minutter).

Varm pitabredene i ovn eller pa torr panne sa de blir myke.
Del tomater i to og skjeer agurk i staver.

Fyll pitabredene med salat, tomater, agurk, sylta redlgk og varmt kyllingkjgtt.

OO0 O

Topp med en god stripe YummyTime Kebabdressing (Mild, Chili, Hvitlgk eller Sterk).

Sulten pa mer? Sjekk ut yummyfood.no/oppskrifter




® Ca. 10 - 15 minutter £ Mild

Kyllingkebab i pitabred — flammegrillet kyllingkebab, sprg greannsaker
og kremet hvitleksdressing pakket i varme pitabrgd.

Ingredienser (6 porsjoner)

3 pk YummyTime Kyllingkebab

6 store pitabrad

1,6 poser Babyleaf Mix eller crisp salat
1,6 pk sméa tomater

T agurk

1 glass sylta redlgk eller radlok

Slik gjer du:

Stek kyllingkebabkjgttet i varm panne til det er gjennomvarmt og har lett stekeskorpe
(5—6 minutter).

Varm pitabredene i ovn eller pa torr panne sa de blir myke.
Del tomater i to og skjeer agurk i staver.

Fyll pitabredene med salat, tomater, agurk, sylta redlgk og varmt kyllingkjgtt.

OO0 O

Topp med en god stripe YummyTime Kebabdressing (Mild, Chili, Hvitlgk eller Sterk).

Sulten pa mer? Sjekk ut yummyfood.no/oppskrifter




